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*Laurent Le Daniel :
Pétissier, Chocolatier, Glacier
MOF pdtissier 1997

©Marion Le Glouet

03



CODE
CODE

NATURE DU PRODUIT
NATURE OF THE PRODUCT

CHO

Chocolat noir décoré
Decorated black chocolate
Chocolat blanc décoré

Decorated white chocolate

TRA

Feuille de transfert

Transfer sheet

SUC

Décor en sucre

Sugar decoration

SUT

Sucre tiré

Pulled sugar

PDS

Pate de sucre

Sugar paste

PLS

Décor en plastique

Plastic decoration

PDI

P&te & décor imprimée

Printed sugar paste decoration

AZY

Feuilles et fleurs
Flowers and leaves
Décor azyme imprimé

Printed wafer decoration

ESS

Décor en essoblaten :
azyme aromatisé et édulcoré

Essoblaten decoration:

flavoured and sweetened wafer

NOU

Nougatine

Nougatine

PAA

Pate d‘amande

Almond paste

BOU

04

Bougie

Candle

GUIDE des codes et symboles

Repere )
SANS COLORANT AZOIQUE

AZO-FREE COLOURS code

N

Repere .
AVEC COLORANT AZOIQUE

AZOIC COLOURS code

Repere Code produits
COMESTIBLES SANS COLORANT
et NON COMESTIBLES

EDIBLE WITHOUT COLOUR

and NON EDIBLE
Product Code

CERTIFICATION CASHER BIO

(FQ
(") FSSC 22000° @ @ NO=i

Gamme azyme Gamme chocolat Gamme pastille
(hors azyme patissier) et azyme pdtissier azyme p.63

Sauf décors contenant le colorant E120

* Concerne les décors chocolat, transferts, azyme et pate de sucre.
Concerns chocolate, fransfer sheets, wafer and sugar paste decorations.

Vewregun

Nouveau produit !
New product!

Sans colorant
Without colouring

Couleur scintillante
Sparkling colour

Petit conditionnement "
Small packaging E gggg‘gc;:gnemem
Sachet B Boite O

Code produit — 20E11856

Product code
CEUF 3D Quonﬂ’ré
cHol . 26x37 mm )32 Quantity

|
Nature du produit Dimension

Nature of the product Size

Photos non contractuelles / Non confractual phofos



CHOCOLAT.

CHOCOLATE < -

SOMMAIRE
CONTENTS
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CLEAN LABEL
CLEAN LABEL

CLEAN LABEL

PLUS |
D'INGREDIENTS
NATURELS,
POUR

DES PRODUITS
0% COLORANT

More natural ingredients,
no food colours

Pour limiter I'utilisation de colorants artificiels,
Florensuc leur substitue des ingrédients
naturels ayant un fort pouvoir colorant. Par ailleurs,
tous nos azymes sont garantis sans gluten.

To reduce the use of artificial food colours, Florensuc has replaced
them by natural ingredients with a sfrong colouring power.

M ¢ o.ab&'tz /ww ./
Cus detony somt pengommalioahle
( Voo pages sucvomtzs )

Do not forget!
All our decorations can be customized (see next pages)

*99.9% de notre gamme azyme sans E171
*99.9% of our wafer range without E171




PERSONNALISATION AZYME
WAFER CUSTOMIZATION

KITS CREATIFS creative kifs

dédiés au GRAND PUBLIC

* Un emballage spécifique a votre marque (soumis a des minimas de commande)

* Des kits ludiques divers et variés déja disponibles : leftres de I'alphabet, banderoles, Interro Z’Z_MMA’ !
voitures, avions, football, Fairy Tale, papillons Ask Us |

» Des formes sur-mesure pouvant étre développées rapidement

EXEMPLES :

CUSTOMIZATION =3 SIOIN\VAVRRYANR[O)\

KITS oy KIT

VOITURES, AVIONS... - <l Vg =% PAPILLONS
aocRr Erum

RSS s ol

TETU

FOOTBALL FAIRYTALE

-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------
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PERSONNALISATION AZYME
WAFER CUSTOMIZATION

POUR DES EVENEMENTS POUR COMMUNIQUER POUR IDENTIFIER
IMPORTANTS... AUTOUR DE CE QUI LE CONTENU
For important events... VOUS TIENT A COEUR... DE VOS PRODUITS...
To communicate about To identify the content
what is important to you... of your products...

ILS NOUS FONT CONFIANCE

They frust us!

PERSONNALISEZ
ET IDENTIFIEZ
VOS REALISATIONS
SUCREES-SALEES..

AMOUD COUPE
T CASABLANCA _Jocets.

LESAFFRE

Utilisez la pastille azyme sur vos pains et vien-
noiseries comme vecteur de communication de
A Vil LN votre entreprise. Communiquez sur vos produ-
NATURE its et participez davantage aux célébrations. La
DE PAIN pastille azyme s'intégre parfaiterent au cours de
NAT . la cuisson sur vos produits. Son goUt neutre n'altere
en rien vos créations pdtissieres et boulangeres.
Les pates colorantes utilisées sont non azoiques.

NATURE

Wﬁ"c"%{,ﬂ Les pastilles azyme pour pains. Avec les pastil-

Maison les azyme, identifiez vos pains en nous envoyant

CAVAGNAC Nateibalst s votre logo ou design, nous vous ferons parvenir

s aﬁ un bon a tirer et un devis. De nombreuses formes
s e et dimensions (liste & votre disposition).

Let’s talk about cusfomization:

.%OULANGERF&‘. Use wafer bread labels fo make your customer

identify their products. Send us your logo or design,

Chabanel we will provide you a proof for approval with a

"GOUDARGUE™ price offer. Many wafer labels shapes and sizes for

your creations (list available upon request).



PERSONNALISATION AZYME

LES COULEURS D'IMPRESSION - COLOURS OF PRINTING

o 6 6

LI mAaRRON* L NOIR® Llrouce* [ AUTRE : nous consulter..

BROWN BLACK RED

LE TYPE D’'AZYME - TYPE OF WAFER
LIBEIGE / Beice LI BLANC / whie LI BIO / oreanic

LE NOMERE DE COULEURS D’IMPRESSION
NUMBER OF PRINTING COLOURS

IR 0o WK
LA TYPOGRAPHIE DU TEXTE ET POSITIONNEMENT
TYPOGRAPHY AND LAY OUT
Cake Decor [ ] Cake Decor oo Trvor
(Bellevue) (Matrix script) (Palace Script)
CAKE DECOR |:| Cake Decor |:| Autre, & préciser :
(Copperplate) (Monotype Corsiva)

Positionnez votre texte et/ou design dans le rectangle ci-dessous
Position your text or logo within the here-under rectangle.

WAFER CUSTOMIZATION

PASTILLES AZYME :
2 MODES DE DEPOSE POSSIBLES

1. Passez le dos de la pastille & fleur
d’eau et la déposer sur le pafon. 2.
Mouillez le paton & I'aide d’un pinceau
ou d'un pulvérisateur et appliquez la
pastille. Dans tous les cas, déposez la
pastille & I'écart du coup de lame.

WAFER LABELS: INSTRUCTIONS FOR USE:
2 OPTIONS

4. Humidify your wafer bread label be-
fore placing it over the dough. 2. Hu-
midify the dough before placing the
wafer bread label. For both options,
place your wafer bread label out the
bread cufs.

Vous pouvez également nous tfransmettre par mail votre logo ou design a I'adresse suivante : commercial.france@florensuc.fr
You can also forward us by email your logo at the following address: commercial.export@florensuc.fr

* SANS COLORANT AZOIQUE - AZO-FREE COLOURS

LES FORMES
SHAPES B

C
L F
F

40
n 40 x 35

(@16 mini /MOQ)
OVALE 65 x 45 mm £} 500 Q16 mini 2,000

Y oAt ss x32 mm 11000 @té mini 10000
OVALE 38 x 25 mm £ 1000 Q1é mini 15.000
IBY OVALE 40 x 31 mm 1000 @t mini 15000

DISQUE 26 mm O 1500 Qté mini 15,000

DISQUE 35 mm £ 1000 Qté mini 15000
DISQUE 40 mm £} 1000 Qté mini 15000
CARRE 40 mm 531000 Qté mini 15,000

n TRIANGLE 40 x 35 mm £ 2000 té mini 15000

CUSTOMIZATION EEOIN\VAARNY:AN I [O]\!
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PERSONNALISATION CHOCOLAT
CHOCOLATE PERSONALIZATION

LE CHOCOLAT,
CA DONNE

DES IDEES !

ptits

La Boule
ureu

de €hrystal

FLORENSUC VOUS SIMPLIFIE LA VIE : nos feuilles imprimées et pastilles prétes a I'emploi vous assurent une liberté totale.
Florensuc makes your life easier. Select either our printed empty blisters or ready made chocolates.

oo P&
B b3

Pour les plus pressés

LE CHOCOLAT PRET A L’EMPLOI

Either a chocolate ready for use:

Parfaitement & I'abri gréce & son conditionnement thermoformé, le
chocolat prét & 'emploi Florensuc se stocke entre 16 et 20°C & l'alori
delalumiere et de 'numidité. Note : nos chocolats préts & 'emploi sont

disponibles en chocolat noir ou blanc.

Carefully protected thanks fo ifs thermoshaped packaging, our
ready for use chocolafes can be sfored between 16 and 20° C
away from light and humidity. Our chocolates are available in

white or black.

MINIMUM DE COMMANDE :

5 boites de 15 blisters.

Pour toute commande spécifique,
n’hésitez pas & nous interroger.

Minimum order quantity: 5 boxes of 15 blisters.
For special request, do not hesitate fo contfact us.

lite
Maison




FORMES & COULEURS
SHAPES & COLOURS

LES DIFFERENTES FORMES - DIFFERENT SHAPES
Oa O Oc Op Oe O Oe On Uy Oy Ok O Om ON Oo Op Oa LR

LES COULEURS D'IMPRESSION / COLOURS OF PRINTING

SUR CHOCOLAT NOIR / BLACK SUR CHOCOLAT BLANC / WHITE
Cluaune Llorance Llrouce* U cuvrer LImarrRoN [Lrouce LI BLEU L] VERT
YELLOW ORANGE RED COPPER BROWN RED BLUE GREEN
] AUTRE : nous consulter... ] AUTRE : nous consulter...
OTHER.. OTHER.. *SCINTILLANT / SPARKLING

LE TYPE DE CHOCOLAT - TYPE OF CHOCOLATE LINOIR /Back [ BLANC / WHITE L] LAIT / miLk

LE NOMERE DE COULEURS D'IMPRESSION - NUMBER OF PRINTING COLOURS
R Lo s L] Quadri

LA TYPOGRAPHIE DU TEXTE ET POSITIONNEMENT - FONT AND LAY OUT

CUSTOMIZATION EEOIN\VAARNY:AN I [O]\!

. Positionnez votre texte et/ou design dans le rectangle ci-
I:l Cake @9007 I:l Cake Decor Ca@ Decor dessous. Position your text or logo within the rectangle here below.
(Bellevue) (Matrix script) (Monotype Corsiva) Vous pouvez également nous fransmettre par mail votre logo
o ) ou design & I'adresse suivante :
CAKE DECOR 7//,7/{,; 7@(9{»&’ I:l Autre, & préciser : commercialfrance@florensucfr ,
You can also forward us by email your logo at the following
(Copperplate) (Palace Script) address: commercial.export@florensuc.fr
* SANS COLORANT AZOIQUE - NON-AZOIC COLOURS
LES FORMES - SHAPES

18 mm 30 mm
a
G

i 35
m 53x 16 30

40 x 30

30x 10
24
(o] 18 55 x 30
70x 15

Quantités OVALE 55 x 34 mm [_ 300 pieces OVALE 52 x 20 mm [[525 pisces RECTANGLE 40 x 30 mm | 1450 pisces
par forme E OVALE 38 x 256 mm [ 1540 pieces OVALE 44 x 15 mm [ 1675 pisces RECTANGLE 55 x 30 mm 1240 piéces
et par boite )
Quantities OVALE 25 x 17 mm (L 990 pisces n CARRE 35 mm | 420 pieces ﬂ RECTANGLE 53 x 16 mm (630 pieces
per shape & CARRE 30 mm (525 pieces i
and per box 3} Disque 38 mm 1360 pieces ) recanclesox 10 mm 1500 pices

DISQUE 30 mm [ 675 pisces CARRE 2amm [ 525 pidces &) ReCTANGLE 70x 15 mm 495 pieces

DISQUE 20 mm (1990 pisces CARRE 18 mm [1990 pisces ASSORT 4 FORMES L 870 pisces
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ANNIVERSAIRE
HAPPY BIRTHDAY




TOUS NOS PRODUITS SONT A NHI\:p\Il:s ;s TA|:| ISAE

Vewregun Vewrepud

=
<
-
O
v
®)
I
O

CHOCOLATE

2JA12588 2JA12589
RECTANGLE A GRAVER JOYEUX ANNIVERSAIRE RECTANGLE A GRAVER JOYEUX ANNIVERSAIRE
cHol . e8x52mm 136 cHol ., 61x43 mm T 148

2JA10566W
RECTANGLE A GRAVER
cHol, g8x52mm [ 136

2HB10762W
20a10566.2w [ ] RECTANGLE HAPPY BIRTHDAY
cHol. ssx52mm L18 cHol_. 88 x52mm 36

2JA12195W
RECTANGLE JOYEUX ANNIVERSAIRE
cHols2xa1 mm 72

13
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ANNIVERSAIRE
HAPPY BIRTHDAY

2JA12194W
RECTANGLE JOYEUX ANNIVERSAIRE
cHol. 61x43mm L 48

2JA12212
CARRE JOYEUX ANNIVERSAIRE
cHol. 30mm T 140

2JAT1869W
CARRE JOYEUX ANNIVERSAIRE
cHol, asmm 112

2JA11164W
RECTANGLE CAPITONNE JA
cHol. 60x40mm [ea

2JA12587
RECTANGLE JOYEUX ANNIVERSAIRE
cHol. 61 x43mm T8

2BF12292W
ASSORT. BONNE FETE CARRES / OVALES
CHOL Carrés : 18-30 mm-Ovales : 25 x 17 mm - 38 x 25 mm @116 E



TOUS NOS PRODUITS SONT A NHI\LIP\I/Ds ; RSTAls_{ l[l)?Ali

=
<
-
O
v
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I
O

A

. OYEUX
NNIVERSAIRE

CHOCOLATE

2JA11185W 2JA13W
RECTANGLE JOYEUX ANNIVERSAIRE 4 RECTANGLES
cHol. 265x685mm [ g4 cHols5x30mm Tlea

»,

gl Jovzux
W, ANNVERSAIRE

| T ' (’B =
- -
g ¢

-

2JA07W
4 OVALES JOYEUX ANNIVERSAIRE
cHol s5x34mm [Clgo

2MR10070W
ASSORTIMENT MARGUERITES
CHO & 45 mm 160

15



PARFUMS

FLAVOUR
2C110884W 2FR10569
TRANCHE CITRON FRAISE
cHol . 38x20 mm 200 cHol . 30x20 mm 228
2C110884.1W 2FR10569.1
crol . 38x20 mm Uso [ cHol . 30x20 mmCs7 [ ]

FRALSE

2FR12211
DISQUE FRAISE

cHol 20mmT 132 [§ ]

2C112207
CARRE CITRON

crol_isx1smm T 132 [f ]

2CABO3W
2CABOI 2CABO2W
CABOSSE CUIVRE
CABOSSE ROUGE CABiSE BRONZE - e s
H X mm
cHol.32x20mm Tl 208 CHO 32X 20 mm 1208

2VAO01
GOUSSE DE VANILLE SAN
crol_17x1e8mmTas (3

16



TOUS NOS PRODUITS SONT PAPILLONS - FLEURETTES
BUTTERFLIES - SMALL FLOWERS

CHOCOLAT

L
|_
<
—
@)
v
©)
T
)

2BU12591
ASSORT. PAPILLONS
cHol_37x30mm T 140




PAPILLONS - FLEURETTES
BUTTERFLIES - SMALL FLOWERS

I WUT

MINI PAPILLONS
cHol .37 x30mm 140

2BUO1
ASSORTIMENT PAPILLONS
cHO L. 59x50 mm-50x 39 mm-30x 21mm 196

2AB12173W
ABEILLE

crol_23x21mmTias ]

2CO0C12172wW
COCCINELLE

crol_2ax21mmThas - [} ]

18



TOUS NOS PRODUITS SONT PAPILLONS - FLEURETTES
BUTTERFLIES - SMALL FLOWERS

CHOCOLAT

w
l—
<
3
@)
O
@)
I

2FL12512.2 2FL12573.2 ()]

FLEURS CHAMPETRES FLEURETTES PASTEL

crol. 26x27 mm Thios v+ [ crol L, 26x27mm T1os

2CcC11852W 2FL11854W
CUPCAKE FLEURETTE
cHol. 27x36mm U152 crol . 26X 27 mm 216

N

2AE11250W
ASSORTIMENT ANEMONES MULTICOLORES

cHo & 22 mmTl2g80

L XX

2FL11851W
FLEURETTE
cHol, 26x27 mm [ 216

19



BOULES 3D
BALLS 3D




TOUS NOS PRODUITS SONT BOU EE |_S|_ 533 g

|—
ouveauff
View~ i
3
T
@)
L
|_
<
_
- @)
2ET12568 2POI12566 2BL12590 U
ETOILE DES MERS SILHOUETTE POISSON BOULE 3D BICOLORE O
cHol. 25 mm T 160 cHol. aax3amm Ul sn cHo D 28 mm T3z 7 6

A (ZT7 N

‘ I

2BL12567
BOULES 3D ECAILLES
cHO & 28 mm 132

2BL10312W
BOULES PRINTANIERES
cHo T 28 mm T32

21



FORMES GEOMETRIQUES
GEOMETRIC SHAPES

2CU11138W -
CUILLERE 3D MARBRE
cHol_. 85x20mm T 96

2AN11138W
ANNEAUX MARBRE
CHO 67 -45-25 mm L 96

(R |

2FI11138W
BATONNET MARBRE
cHol, 120x7mm 128

)

2PLO1

PLAQUETTE

CHOCOLAT NOIR
cHol . 40x 30 mm a4

A\

Feni T i T

- -
S — BN
Q
RS
: 2PL02
PLAQUETTE
CHOCOLAT BLANC

cHol , 20x30mm [ a4

e

2AN07
ANNEAUX MULTICOLORES
CHO 67 - 25-25 mm 196

2pL03
2107
i PLAQUETTE
BATONNET MULTICOLORE
CHOCOLAT AU LAIT
cHol, 120x7mm C 128

cHol . 20%30mm [ a4



SAINT VALENTIN
VALENTINE'S DAY

TOUS NOS PRODUITS SONT

NS

CHOCOLAT

L
|—
<
—
@)
|
©)
I
|

2VAL12385
CARRE ST VALENTIN
chol. 24 mm 1216

23



SAINT VALENTIN
VALENTINE'S DAY

W JOYEUSE @

1y

2VAL12387 2VAL12388 2VAL12386
CARRE COEUR RECTANGLE JE TAIME RECTANGLE ST VALENTIN
crol 30mm [T 140 cHol 55X 30 mm T 64 crol 55 x30mm T 64

2C003W 2C010886 2C010312
CCEUR 3D CCEUR 3D COEUR ROUGE SCINTILLANT 3D
cHol. 43x35mm [ 148 crol. 43x35mm (L 48 chol 20 x 24 mm T 32

2C010190
ASSORT. 3 CCEURS ENTRELACES
cHol. 35x 18 mm 224

P09

2c004
4 CCEURS 3D
crol. 43x35mm [las

> g

2VALO6W
4 CCEURS
cHol. 30mm T 160

2CO11167W
COEUR 2 COULEURS
cHol, 30mm T 160

24



TOUS NOS PRODUITS SONT

2VAL10037W

2 CCEURS ST-VALENTIN
cHol ., 54 x 45 mm Ll 6o

2VAL12074W
LETTRE ST VALENTIN
cHol. 61x43mm Clas

) o &° S
.*'.@'_,',". R %y
¥ e

2TF12398
TRANSFERT ST VALENTIN
A L. 250x400mm 10

2VAL12072W
SCEAU JE TAIME
cHol. 35 mm a2

2VAL12468W
ASSORT. ST VALENTIN
cHol . s5x30mm Ulgo

E YOL I LOVE YOU 9/
I LOVE ) )

L YOLU .
I LOVE YOU 2

s ou I LC - YOL I LOVE YOL
E YOL I LOVE YOU 2 (.
I LOVE YOL g

I 11 LOVE YOU
E YOI I LOVE YOL
I LOVE YOL
11 LOVE YOLU
1 1 LOVEYOU J
'EYOU Y 'E YOL
I LOVE YOL |

1 ILOVE Y
1 LOVE YOL

2TF11908W
TRANSFERT | LOVE YOU
RA L. 250X 400 mm [ 10

I LOVE YOL

ILOVEYOU 9

1 LOVE YOU 2

SAINT VALENTIN
VALENTINE'S DAY

30

2VAL10877W
ASSORT JE TAIME CARRES / OVALES
cHol . 18-30-25X 17-38 X 25 mm [ 232

2TF12075W
TRANSFERT COEURS
TRAL,250 x 400 mm 10

=
<
-
O
v
®)
I
O

CHOCOLATE

25



PAQUES
FASTER
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PAQUES
TOUS NOS PRODUITS SONT EASTER

CHOCOLAT

L
|_
<

<& O

)

20E12563 20E12571 o)
OEUF 3D OEUF 3D I
cHol. 26x37 mm [ 32 cHol. 26x37mm [Cl32 v

(27202 27377,
% V(W.’
N -

20E12574 20E12578
OEUF 3D JOYEUSES PAQUES OEUF 3D
cHol. 26x37mm C 32 cHol. 26x37mm T 32

20E12169W
OEUF 3D CHAMPETRE
cHol. 2637 mm 32

20E11850W
OEUFS 3D

W crol.asxazmm Dz

27
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PAQUES
EASTER

20E14.1W
ASSORT. 6 CEUFS
cHol.26x37 mm 132

20E10938W
CEUFS PAQUES MULTICOLORES
cHol 26 x37mm 32

20E11.1W
4 CEUFS MOTIFS DE PAQUES
cHol26x37 mm T 132

20E12183
OEUFS 3D PRAIRIE
cHol 26x37mm 32

20E11163W
CEUF 3D POUSSIN
cHol 26x37 mm 32

-

K

A

A



TOUS NOS PRODUITS SONT PAISAL;_FESR

CHOCOLAT

CHOCOLATE
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PAQUES

buveand V(Wﬂ
Ve { ol
21A12577
2P012570 N
SILHOUETTE COCOTTES el
cHol 25x59mm L1087+
cHol. 38x38mm [ 196
LN \ ( )
e l
e i
\ @ ,
21A12179W
2PA12184 ) SILHOUETTES LAPIN DE PAQUES
OEUF 2D JOYEUSES PAQUES cHol, 25x59mm T 1087+
cHol. 47 x 6omm Uls6

2LAT11510W 2PA10568W
LAPINS OEUF JOYEUSES PAQUES
cHo L a3x2amm 12 cHol, 47 x60mm Tl s6

21A12185
BANDEROLE LAPIN PRAIRIE 2CARO3
cHol. 70x35mm [ ¢8 CAROTTE

cHo L 285x15,5x55 mm [ 260

- 0



PAQUES
TOUS NOS PRODUITS SONT EASTER

—
<
-
O
v
O
I
)

CHOCOLATE

21A01

KIT LAPIN (8 KITS)

CHOL_. OREILLE 17 x 55 mm
ceitl. 14 x 23 mm

NEz L. 43 x 26 mm (212

2PA12576
RECTANGLE JOYEUSES PAQUES
cHol. 30x40mm 120

Chocolate Chocolate

2PA12186W 2LA02

20E04.1
RECTANGLE JOYEUSES PAQUES FESTONNE LAPIN FESTONNE DEMI OEUF FESTONNE
cHol . 60x 38 mm 64 cHol. 4146 mm 100 crol L 26x37mm a2 ]

31



PAQUES
EASTER

M@wwwﬂ M@wwwd“

View* .

£ N R »
J*yJo-ymea-qm%, | ‘ - LA o

1 - . Y=y
2PA12564 2PA12572
RECTANGLE JOYEUSES PAQUES RECTANGLE JOYEUSES PAQUES
crol 70x15mm [ 132 crol 70x15mm 132

2PA12672 2PA11506W
RECTANGLE JOYEUSE PAQUES CHAMPETRE RECTANGLE JOYEUSES PAQUES
cHo L. 52x41 mm T 72 cHo L s3x 16 mm s

Jogeagég%
o (0159

2PA10881W 2LA11858W
OVALE JOYEUSES PAQUES LAPIN JOYEUSES PAQUES
cHol_. 55x34mm [ 18o cHo L. a3x24mm T 112

PAOUES

2PA12181W
BIAIS FUNNY RABBIT JOYEUSES PAQUES
cHo L, s5x25 mm 120

2PA11504W
BANDEROLE LAPIN JOYEUSES PAQUES
cHo L. 70x35 mm[les



PAQUES
TOUS NOS PRODUITS SONT EASTE R

="

CHOCOLAT

L
|_
<
—
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v
©)
I
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2PAT4W
JOVEUSES PAQUES
cHol70x15mm 132

2PA13W 2PA10076W
JOYEUSES PAQUES LAPINS & POUSSINS ASSORT. JOYEUSES PAQUES
cHol_70x15mm [ )132 cHol . 55x30mm T ¢4
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FETE DES MERES - FETE DES PERES
MOTHER'’S DAY - FATHER'S DAY

< lorensuc




TOUS NOS PRODUITS SONT

2MA12595
COEUR JOYEUSES FETES MAMAN
cHol Lsaxasmm T 6o

2MA12190
COEUR BONNE FETE MAMAN
cHo L saxa5mm L 60

2MA11186W
CCEUR BONNE FETE MAMAN
cHol. s4x45mm L 60

2MA03W
2 CCEURS BONNE FETE MAMAN
cHol _sax45mm Tl 6o

FETE DES MERES - FETE DES PERES
MOTHER'’S DAY - FATHER'S DAY

[ ]
\NMaman ;
\ 4

. sl

V1N

-

~——

2MA12594
CARRE FETES DES MERES
cHol . 3smm [ 112

BONNE FETE MAMAN
v &¢&”

2MA12187W
RECTANGLE BONNE FETE MAMAN
cHo L, 70x 15 mm Tles

a i amo
s @%{)
IC]
p |
' BONNE FETE

2MA10038W MAMAN-=®
3 CCEURS BONNE FETE MAMAN & )
cHolsax45mm L 60

2MA11517W
CARRE BONNE FETE MAMAN
cHol_30mm 140

—
<
-
O
v
O
I
)

CHOCOLATE
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FETE DES MERES - FETE DES PERES
MOTHER’S DAY - FATHER'S DAY

Vcemmﬂ

View*.

JE TAME

W

2BF12596.2 2BF12593.2
RECTANGLE JE TAIME PAPA RECTANGLE MEILLEUR PAPA
crol_a0x30mmTleo ] cHola0x20mm Tlea [f ]

I_ﬂ

= Ye

@

20U12192W
2MO01 AR MARTEAU ET CLE

-~ ”~
MOUSTACHE %@S cHo L, Marteau4sx30mm Ulea ]
cHo L, 50x 20 mm [ 140 5> CIé 55 20 mm

\

Bonne fete
Papa
v

T —

2BF11861W 2C010599W
TAG BONNE FETE PAPA 3 CCEURS BONNE FETE PAPA
cHo L. s5x30mm 180 cHolsaxa5mm Tl 6o

Bonne Féte Pa pa
2BF10885W

3 RECTANGLES BONNE FETE PAPA
cHol L70x15mm T 1132



FOOTBALL
TOUS NOS PRODUITS SONT SOCCER

A

CHOCOLAT

2F002.1
BOULE 3D BALLON DE FOOT
cHo @ 28 mm [ 32 UI—J
<
—
o
I
|
2FO11174 2FO11863W
PIC JOUEUR DE FOOT BALLON DE FOOT
cHol. 33x70 mm 72 cHo D 28mm a2

A

2FO11864W
RECTANGLE JOUEUR DE FOOT
cHol. 61x43 mm )72
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LES FEUILLES DE TRANSFERT
TRANSFER SHEETS

TOUS NOS PRODUITS SONT

&)

|_
<
|
@)
U
O
T
U

CHOCOLATE

=
('
o
3
B

4
\) " TR \-.-i}
i i 5& s\g 3 7
& e £
2TF12579 PAQUES 2TF122565 POUSSINS ET LAPIN 2TF12569 ECAILLES
A L, 250x400mm 10 TRA L, 250400 mm T 110 RA L, 250X 400 mm [ 110

Newrggud ™oae o
.- : 2 - o
‘ : - Bs £ ”~ Wy b AL T A7
'y ¥ LJ [, rl 'Y e
} T ZIN IR DI N
s xrnn L] Wosrddn
o L\ A\ LY
o 7 . » »
e 5 & H - ., ""-.. 'f' ’"
WM

%
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WV
'y
'L

P
[AY

XA\
%
dd\

r?i
Pa”
- ‘.‘:“‘
b M
b )
b B
e
\ln'

; ] X o
2 - . P
i - & # e T4 Fe ‘,‘J
| X N T oiddy
Y Yppr,p
B o8 & 00,7
& : - vy Vo ?
Ie & A M 7S ] :' - ‘:
. 7" - w
) ﬁJ 7o .2
2 . N o osd -
- - B < bt re v 34
2TF12575 ABEILLES 2TF2592 BICOLORE 2TF11522W ESPRIT DE PAQUES
A L, 250x400mm L 10 RA L 250 400 mm L 10 RA L. 250% 400 mm L 10

o % (R .
2TF10657W JOYEUSES PAQUES 2TF12204 PRAIRIE 2TF11878W GRAIN DE CAFE
RA L. 250X 400 mim L 10 TRA L. 250X 400 mm [ 10 RA L. 250X 400 mm T 10

39



LES FEUILLES DE TRANSFERT
TRANSFER SHEETS

%90
A

2TF11853W GAMME FRUITEE
A L 250x400mm 10

A L, 250x400mm T 110

2TF11877 BALLON DE FOOT

2TF10323W BRUSH FIN
A L, 250x400mm L 10

2TF10579W LINEAIRE
1RA L, 250400 mm T 110

2TF104W HERBES FOLLES
A L, 250x400mm T 10

2TF10584W SMART
RA L, 300X 400mm T 124
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TOUS NOS PRODUITS SONT LES FEUILLES DE TRANSFERT
TRANSFER SHEETS

2TFA14W ASSORTIMENT 4 MODELES
RA L, 250X 400 mm )24

Utilisation des feuilles
de transfert imprimées
en sortie d’enrobage
des bonbons chocolat

|_
<
-l
O
U
o
I
)

CHOCOLATE

Déposez délicatement la feuille de
fransfert imprimée...

'-h'si.'f.. g -.

Tapotez & I'aide d'un pinceau le
dessus de feuille afin de bien faire
adhérer la feuille aux bonbons...

2TFA06W ASSORTIMENT 4 MODELES
TRA L, 250400 mm )24

Laissez cristalliser puis retirez la feuille
en une seule fois...Vos bonbons cho-
colat sont décorés.

4
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PATE D’ AMANDE - PATE DE SUCRE - NOUGATINE
ALMOND PASTE - SUGAR PASTE - NOUGATINE

40°/o DE PATE D’AMANDE - TEXTURE SAVOUREUSE
40% ALMOND PASTE, TASTY TEXTURE

e 3
o 3 “'%ﬁu&aﬂ . 7
7RCO1 : 7RCO5 ’ :
5 ROSES 5 ROSES IRISEES &
PAACS 40 mm [ 25 £%7 20 PAACS 40 mm L 25 227 12 =

7FPO1
FEUILLE
PAAC 38 mm [os

6RCO2
4 ROSES
DS 45 mm (25 £47 16

5R3GPO1
3 GRANDS PETALES
SUT 350 mm 124 + 48 feviles £27 8

9TAO1
TARTELETTE
NOUCa8 mm [ ag £47 12



TOUSNOSPRODUITSSONT SUCRE TIRE - PATE DE SUCRE IMPRIMEE
PULLED SUCAR - PRINTED SUGAR PASTE

prd
O
N
LU
)
L
A4
<
U
&
L
(a4
9
D)
(%p]

ROSE ANCIENNE
SUTE55 H30 mm 24 247 8

5RC04
ROSE CONFISEUR AVEC FEUILLES

‘ ﬁ ’ SUTCs5 H3o mm Lls

5RBO1
BOUTON DE ROSE
SUT @925 mm U32 £47 12

SUGAR & CAKE DESIGN

ASSORTIMENT FLEURS
sut 5 45 mm ()24 + 48 feuilles €27 12

5RCO1
ROSE CONFISEUR
suT D50 mm [ 24 + a8 feviiles £57 8

+ de souplesse
+ d’épaisseur : 1.3mm
Impression naturelle sur demande

8JA8397B 8JAB400B
BIAIS JOYEUX ANNIVERSAIRE DISQUES JOYEUX ANNIVERSAIRE
PDI 90 x 40 mm (140 pDI 90 mm 15
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PATE A SUCRE
FONDANT

6PAO 6on? 6ITAO::I
PATE A SUCRE BLANCHE P:ATE A S%RE ROSE P:ATE A S%CRE JAUNE
@ EZ 3
509 10 “IF250g\L10 “Fas0g 10
6PA04 ‘ 6PA05 6PA06
PATE A SUCRE ROUGE PATE A SUCRE BLEU PATE A SUCRE AZUR
09T 10 09T 10 Teas0gl 10
6PAO7 . 6PA08 6PA09
PATE A SUCRE ORANGE PATE A SUCRE MARRON PATE A SUCRE NOIRE
o509 D10 “Tos0ghio “TosogT 10
]
6PA10 i 6PA11 6PA12
PATE A SUCRE VERTE PATE A SUCRE VIOLETTE PATE A SUCRE CHAIR
“TosogC 10 “Tosogl 1o “T*250g[)10
6PA16 ' 6PA17 6PA18
PATE A SUCRE GRISE PATE A SUCRE FUSCHIA PATE A SUCRE VERT FONCE
“Fos0gC 10 “osagl 10 “Tras06 (10
6PA19 6PA24
PATE A SUCRE VIOLET PATE A SUCRE BLEU NUIT
T‘QSOgEm ‘:]"25()9@10
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TOUS NOS PRODUITS SONT CA Kci |]<:[)EFE)SE lSTé ll\\ll

ROULEAU DE PATE A SUCRE ‘
PRETE A L'EMPLOI

6WRO1
BLANCHE
36 cm*T* 4309 (L 1

=

Z
O
(2]
ol
)
L
4
<
U
&
w
a4
9
2
(%p]

ROSE
9 36 cm *1* 4301

SUGAR & CAKE DESIGN

6WR06
BLEU
@ 36cm*T* as0g 11

6WR10
VERT
O secm T as0gT1

PATE A SUCRE ‘
FONDANT

£

Leger aréme vanille
i Light vanilla flavour

6PA15
PATE A SUCRE
Tespgl

45



FLEURETTES
FLOWERS
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TOUS NOS PRODUITS SONT FLED ITZIE(;FV-\I; IIEERSS

L
>~
2
'\K\
- T
- LL
<
ANMO1 ANMO4 . =
MINI ANEMONE BLANCHE EN RELIEF MINI ANEMONE ROUGE EN RELIEF ¢
Azv Q) 30mm 200 Az 30mm 200 ANM01.0
MINI ANEMONE BLANCHE
AZY 5 30 mm L 200
ANMO02.2
MINI ANEMONE ROSE
AzY (530 mm T 200
ANO1
MINI ANEMONES MULTICOLORES ASSORTIES
azy L. 20 mm [es
ANMO4.4
MINI ANEMONE ROUGE
AZY 5 30 mm L 200
ANM25653
ASSORTIMENT MINI ANEMONES A3 1 :
AZY 5 30 mm 1200 ' [
3 ~
4 F 4 |.
ANMO3
MINI ANEMONE JAUNE
AZY 5 30 m T 200
AN551/05
ANEMONE AROMATISEE VANILLE CARAMEL MINI ANEMONE BLEUE
essfaomm 133 AZY 5 30 m T 200
47
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FLEURETTES
FLOWERS

Mo1
MARGUERITE BLANCHE
Azv 55 mm L) 100 £47 14

Mo2
MARGUERITE ROSE
AzvSas mm T 100 257 14

mo3
MARGUERITE JAUNE
AzvZ3as mm T 100 £57 14

Mo4
MARGUERITE ROSE CARMIN
Az 7545 mm L) 100 £27 14

Mo6
MARGUERITE BLEUE
Azv 35 mm L 100 £57 14

MARGUERITES
AZY (7545 mm L1100 €47 14

Mo5
DUO MARGUERITE
AZY a5 U] 100 €57 14

E550
EGLANTINE
Az P25 o 1) 100 €47 14




TOUS NOS PRODUITS SONT

FLEURETTES
FLOWERS

N550
NARCISSE
AzySa5 o 1) 100 £47 14

49



ROSES CRISTALLISEES
CRYSTALLIZED ROSES




ROSES CRISTALLISEES
TOUS NOS PRODUITS SONT

[

CRYSTALLIZED ROSES

N

ROSE GRANDE

WAFER [AVARVI=

RGBO5
TRIO
AZY(Z350 has mm U 30 £27 10

ROSE PETITE

N

g .

RPB02

RPBO1
ROSE o BLANC
AZY T340 hao mm 60 €27 10 AzvZ340 hao mm Lle0 £47 10

N

RPBO5
TRIO + FEUILLES
AZY(ZI40 140 mm [7]60 €57 10

ROSE MINI

7,

RMBO1 RMBO2
BLANC ROSE
AZY(Z330 h30 mm U160 £%7 14 AZY(Z330 h3a mm Lle0 €47 14

RMBO5 VPA
ASSORT, VIOLETTE CRISTALLISEE
AZY(7330 h30 mm Ll60 47 14 Azv@20mm L 10057 14
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ROSES NUANCEES ET IMPRIMEES

SHADED AND PRINTED ROSES

RGN500
ASSORTIMENT NUANCE
AZY(7350 has mm L136 <47 10

RPN500
ASSORTIVENT NUANCE
AZY(Z340 hao mm Ul 72 £27 10

RMNS500
ASSORTIMENT NUANCE
AzZY330n30 mm [ 172£%7 14

RPI03
LUMINEUSES
Ay Tiaon 20 o T 72

RPI02
ARABESQUE
AzyZiaon a0 mm 7227 10

RPIOT
NUANCEE
AzvZiaoh a0 mm 72 €47 10




TOUS NOS PRODUITS SONT ROSES AROMATISEES
FLAVOURED ROSES

Un décor fleuri

aux arémes de fruit !
Jouez la surprise et la carte du fruit,
avec nos décors azyme aromatisés.

Fruity decoration
with fruits flavours!

WAFER WAVAR\YIS

N

RG04.0/12

GRANDE ROSE ROUGE AROMATISEE FRAISE

N

ESS (7§50 h 45 mm [L136

RP11/06.72
PETITE ROSE AROMATISEE FRUITS EXOTIQUES
ESS(340 hao mm 1172 £27 10

RP04.0/12
PETITE ROSE ROUGE AROMATISEE FRAISE
£ss J40h 40 mm 172

N

RM04.0/12
MINI ROSE ROUGE AROMATISEE FRAISE
ESS (7130 h 30 mm 72

RM11/06 >
MINI ROSE AROMATISEE FRUITS EXOTIQUES
£ss 330 h30 mm (72 £%7 14
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ROSES AROMATISEES

FLAVOURED ROSES

Y Y Y
RG07.2/13 T RP07.2/13 e RM07.2/13 — A
GRANDE ROSE JAUNE AROMATISEE POIRE PETITE ROSE JAUNE AROMATISEE POIRE MINI ROSE JAUNE AROMATISEE POIRE
ESS (7350 h 45 mm (136 Ess J40h 40 mmT 172 Ess ZF30h 30mm )72

b
. T
=
RGO3/11 RPO3/11 RMO03/11
GRANDE ROSE JAUNE AROMATISEE CITRON PETITE ROSE JAUNE AROMATISEE CITRON MINI ROSE JAUNE AROMATISEE CITRON
ESS (350 h 45 mm (136 Ess 40h40mm 72 Ess Z¥30h 30mm )72



TOUS NOS PRODUITS SONT ROSES AROMATISEES
FLAVOURED ROSES

WAFER [WAVAYI=

RP05.4/05 RMO05.4/05

VERTE AROMATISEE VANILLE CARAMEL 3’__.&_ ; VERTE AROMATISEE VANILLE CARAMEL 3’_&2

ESS(CH40 hao mm L1 51 £27 10 £s5(7330 h3o mm 60 £47 14

RP10/05.72 RM10/05
PETITE ROSE AROMATISEE VANILLE CARAMEL ;‘fq MINI ROSE AROMATISEE VANILLE CARAMEL ;‘
Ess (340 hao mm [T 72 £57 10 y Ess330h30 mm (72 227 14 T

A

RP12/07.72 RM12/07

PETITE ROSE AROMATISEE FRUITS ROUGES MINI ROSE AROMATISEE FRUITS ROUGES
ESSC¥40 haa mm L) 72 €47 10 Ess(330 h30 mm (72 £%7 14

55



MINI ROSES COROLLE




TOUSNOSPRODUITSSONT MINI ROSES COROLLE
MINI FLOWERS WITH LEAVES

WAFER [WAVALYI=

Jo1 Jos Jo3
ROSE & BLANC JAUNE & ABRICOT BLANC & JAUNE
AZv 3451 30 o Ul 28 £47 14 Azv(ZSas b 30 mm 28 27 14 AZY 345030 mm 28 €27 14

‘

\?ﬂ

i,

J06 Joa Jo2
BLANC &BLEU ROSE & ROUGE BLANC & ROSE
Az a5 n 30 mm [ 128247 14 AZY 351030 mm [ 128 €47 14 AZYZSa5n 30 mm [ 128 247 14

JONQUILLE
AZYSa5n30 mm Ll 28 27 14
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MINI ROSES COROLLE
MINI FLOWERS WITH LEAVES

RMCO051
TENDRE
AzvZiaon30mm Lle1 <47 10

RMC056
ELEGANCE
AzvZ5a0n 30 mm Lle1 £47 10

RMC052
CEREMONIALE
AzvZiaon30mm L8172 10

Ve
GRANDE VIOLETTE
Ay Z33mm 072247 14

RMC053
VIVE
Azvaoh30mm Lle1 €57 10




-_—

. T T

TOUS NOS PRODUITS SONT ROSES C]C—& 2 ;[CQRBSEESS

RPFO5 .ﬁ’ﬁr‘?
TRIO r
AZY a0 hao mm Tl 60 £27 10

RGF04 RMFO5 h’ﬁ&
GRANDE ROSE ROUGE ET SES 3 FEUILLES 2o ol
AZY(Z350 h 45 o 24 €27 10

AZY(7530h30 mm 16047 14

RGO5
TRIO
AZY(T350 h 45 mm U 36 €27 10

| 99

TRIO
Azvaoh a0 mm 7227 10

RMO5
TRIO
AZY330h30mm L 72£%7 14
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ROSES CLASSIQUES
CLASSIC ROSES

ROSE GRANDE

RG06 RGO02
BLEU ROSE
AZY(S50 h 45 mm 136 £2710 AZY (S50 h 45 mm 136 £2710

N
RGO3 RGO4
JAUNE ROSE CARMIN
AZY(350 h 45 mm ) 36 £5710 AZY (350 h 45 mm D36 2210

RG08.0 2= RG07.7 - RGO1
MARRON ABRICOT BLANC
AZY (350 h 45 mm [ 36 £2210 AZY(350 h 45 mm [Tl 36 £4710 AZY (7350 h 45 mm L) 36 €710

"*"{/S‘f ’:ff
o g
'




ROSES CLASSIQUES
TOUS NOS PRODUITS SONT CLASSIC ROSES

ROSE PETITE

Ll
N AR =
i >
P’ e T N
- . ‘ 3 <
\ &
) L
RPO1 RPO2 2
BLANC ROSE =
AzYZison 20mm )72 €22 10 AzvZiaohaomm 72227 10
N A
. -\I
ey )
RP08.0 RPO3
MARRON JAUNE
AzvZiaon a0 mm™ 7247 10 Aty Tiaoh a0 mm T 72 57 10

.

RPO4 RP07.7 RP06

ROSE CARMIN ABRICOT BLEU

AYZIaona0mm D72 €27 10 Azviaon 20mm 72 227 10 AzyZ5aon 20mm )72 €27 10
ROSE MINI

0 :
>

RMO6 RMO3
BLEU JAUNE
AZY(2330h 30mm 72 €57 14 AZY 330 30mm L 72£%7 14

RM08.0 RM07.7
ROSE MARRON ABRICOT
AzvZ530h 30 mm 72 £%7 14 AzZvZi30h30mm 17227 14

£9 X
ko
-—

4

RMO02

04
ROSE

o5 B BLANC ROSE CARMIN
AZI30N30mmT 1725714 AzYZI30h 30mm 17247 14 AZYZ330n30mm 72 £%7 14
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FLEURS ET PASTILLES BIO
BIO FLOWERS AND LABELS

Vs

e

\ -

\ 7 |

Z

RPO1BIO RPO2BIO
ROSE BLANCHE PETITE i ROSE PETITE ROSE
Azvz 40 mm L 72 AZYz5 40 mm 72

by, @

AL
S
')

RMO1BIO RMO2EIO
ROSE BLANCHE MINI ROSE MINI ROSE
AzZYg 30 mm 72 Azvgs 30 mm 72
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TOUS NOS PRODUITS SONT ;2'232; FLEURS ET PASTILLES BIO
A BIO FLOWERS AND LABELS

WAFER [AVARVI=

RGO1BIO RGO2BIO
ROSE BLANCHE GRANDE ROSE GRANDE ROSE
Azvg 50 mm U ae Azvg 50 mm 3e

A

MO5BIO
DUO MARGUERITES
AZYZs 45 mm L 100

SRk *;
* *
A‘*

BIO3990V

PASTILLE PAIN BIO CERTIFIEE
EUROPEEN

Azy L. 40 x 25 mm F1000

BIO711V
PASTILLE PAIN BIO CERTIFIEE AB
Azv 125 x 38 mm B1000
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SACHETS HOME BAKING .
HOME BAKING BLISTERS Jantos

Produit Bio  :
L cerifié par  :
., FR-BIO-01

BRGO1BIO BRGO2BIO BMO5BIO
BLISTER GRANDE ROSE BLANCHE BLISTER GRANDE ROSE BLANCHE BLISTER DUO MARGUERITES
AYOIs0mm D5 £47 15 avsomm s £57 15 AzyTiasmm B0 715

Wowrgued

Vowrrgud Vowrgud

BRPOIBIO BRPO2BIO BRMOSBIO
BLISTER PETITE ROSE BLANCHE BLISTER PETITE ROSE ROSE BLISTER MINI ROSE BLANCHE
AzyZiaomm D6 5715 azvP0mmBe 5715 Azv$30mm D20 £5715

BANMOS BANMOTAS BMIOT
BLISTER ANEMONES BLANCHES ET ROSES BLISTER ANEMONES BLANCHES ET ROUGES MARGUERITE IMPRIMEE
AZY(330 rom B 24 + 24 feuiles €47 15 AZY 2330 mm B 24 + 24 feviles €57 15 AzyCiasmm B 12 22 15



SACHETS HOME BAKING
TOUS NOS PRODUITS SONT LHOME BAKING BLISTERS

: W—W PHHW'“%

Yy €9

-
e

NBPAO1 e .-
- y OO =\’

12 PAPILLONS 6 BANDEROLES JOYEUX ANNIVERSAIRE | ‘o a2 si s =5 F N ‘;;

Azv1.a3x51 mm+ [ .50x70mm T 15 Azv 194 %32 mm 15

BRNIO4 BMO4 BANO1

GERBERA IMPRIME BLISTER MARGUERITES ROUGES BLISTER ANEMONES

Azy 7 550m B 12 €27 10 AZY(345 tm D312 + 12 feviles €57 15 £3C340 rom £112 + 12 feuiles €47 15

V
_—
ﬁ.),
.
NBJOS NBJ12 NBJS16
BLISTER JONQUILLES BLEUES

BLISTER JONQUILLES ROSES

Av@iasmmBs 715 ArvPasom Bs 5715

BLISTER JONQUILLES ORANGES
Azv (a5 om B5 2215

N N
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SACHETS HOME BAKING

HOME BAKING BLISTERS

NBMO5
BLISTER MARGUERITES
AZY 345 rom B12 + 12 feuiles £57 15

NBNOS
BLISTER NARCISSES
AZY 345 rom B12 + 12 feuiles €7 15

NBRO2
BLISTER ROSES ROSES
AZY(ZI20 mm B 6 + 12 feuilles €7 10

BRMFO5
BLISTER ROSES 3 PIONS
AZY(330 mm B 12

) [

BLISTER ROSES BLANCHES
AZY (340 mm B 6 + 12 feuilles €57 10

NBRO4
BLISTER ROSES CARMIN
AZY (540 mm B 6 + 12 feuilles £57 10

NBROS5
BLISTER ROSES MIX
AZY (340 mm £ 6 + 12 feuilles €57 10

SRO1
BLISTER FEUILLES
Azv(38mm D30 47 15

NBSC :
BLISTER JONQUILLES & VIOLETTES
AZY(S5 + 33 mom B 5 + 6 feuilles €57 15

NBVG9
BLISTER VIOLETTES
AZY(333 mm 57 + 14 feuilles €57 15

NBRO6
BLISTER ROSES BLEUES
AZY (340 mm £ 6 + 12 feuilles €57 10




TOUS NOS PRODUITS SONT FEU [L]E:\];:ESS

N

>
=
N
<
~
[a'4
FRNO2 FRNO3 FRN02.8 L
BLANC VERT FONCE ROSE <
a2yl 38 mm B 50047 20 azvl, 38 mm Bl500 £27 20 Azl 38 mm B 50047 20 <

FRNO1
VERT

-

azvl_. 38 mm F500 €27 20
FRNO4 FRNOS5.1
MARRON FRNOTM VERT CLAIR
azvl_. 38 mm El500 %7 20 AzvL. 38 mm 51000 27 10 azvl_. 38 mm Bl500 £27 20

FRNO5.17 FLOT
VERT TENDRE VERT VERT FONCE
Azv_. 38 mm F500 257 20 azvL_. a0mm Bls00 €47 20 azvl_. 20 mm Bl500 227 20

FRGO1

e

VERT CLARR

FRGO2 AzvL_.47 mom B350 2720 FRGO3

BLANC FRGOTM VERT FONCE

Azvl. 47 mm B350£27 20 Azvl 47 mm B 10002710 AzvL. 47 mm B350 27 20

FRGO4 FRGO5.1
MARRON VERT CLAIR
azvl. a7mm B350 257 20 a2yl a7mm B350 257 20

FRO1
VERT
azvl. a0mm Els00 47 20
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FEUILLES AZYME POUR CALISSONS ET NOUGATS
WAFER SHEETS FOR CALISSONS AND NOUGATS

Feuilles striées / Ridged sheets
Epaisseur / Thickness 0,27mm

P320x2308 AzY L. 320x230 mm 50

P600x400S AZY | 600x 400 mm [ 150

Feuilles lisses / Smoothed sheefs
P320x230L AZY 1. 320x280 mm 25
Epaisseur / Thickness 0,9mm
P600x400L AzY | 600x 400 mm [ 25
Epaisseur / Thickness 0,65mm

SR



TOUS NOS PRODUITS SONT

PAPILLONS - FLEURS
BUTTERFLIES - FLOWERS

3148
ASSORTIMENT PAPILLONS
Azv de L.31mm [a3x51 mmal_50x 70 mm Cl260 €47 14

250765
ASSORTIMENT PAPILLONS
AzY de L. 47x55 mm 1180
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JOYEUX ANNIVERSAIRE
HAPPY BIRTHDAY

< lorensuc




TOUS NOS PRODUITS SONT JOYEUX ANNIVERSAIRE
HAPPY BIRTHDAY

J OYEE?FE Iu Sd 1 re

54238
BANDEROLES ANNIVERSAIRE
AzvL94x 30 mm 24 £57 120

‘* 7 b.-\;\\“;}'ﬁ‘_
*AN 7
Niversy

4373AS
3 BANDEROLES ANNIVERSAIRE AROMATISEES VANILLE

£ss! Loax 32 mm £ 24 £57 120 ;}ﬁ_. &Q

3 BIAIS ANNIVERSAIRE ANNVERSAIRE AROMATISE VANILLE

azvLss x 25 mm B 24 essl_9ax32mm F24227 120 ;J‘f*. &

15818 44288
BIRTHDAY 3 BANDEROLES HAPPY BIRTHDAY
azvl9ax32mm B2a257 120 Azvl0ax 32 mm D24 257 120
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JOYEUX ANNIVERSAIRE
HAPPY BIRTHDAY

25432p
RECTANGLE JOYEUX ANNIVERSAIRE
AzvL_105x 45 mm B 24

25389P T
DISQUE HAPPY BIRTHDAY
AZY(S 50 mm B 24

54265
RECTANGLE ANNIVERSAIRE
Azvl .00 x 40 mm B 24

S+ Joyeun | R
2 3 fnisiaie BRI i
SANSSas " " : :

|NARR s |
#',Wpﬁ-sfﬁ&

- ‘ ! ‘
- \-—-’ﬂ
5425P 4048P
BANDEROLE ANNIVERSAIRE 4 RECTANGLES ONDULES ANNIVERSAIRE
AzvL_90x 47 mm B 24 242 120 azvl 105 x45mm B 24

25641P
BANDEROLE JOYEUX ANNIVERSAIRE
Azvl_oax 36 mm D24




TOUS NOS PRODUITS SONT

2326W
TERRAIN DE FOOT
Azvl 300 x 200 mm 12

5032P
PIC FOOT

Azv L29x49 mm 24

FOOTBALL
FOOTBALL

634.50
BALLON
Azy Ziarmm 50

La bougie étincelante
Florensuc reste allumée
50 & 60 sec. !

9 SACHETS

DE 4 BOUGIES

9 BAGS
OF 4 CANDLES

Certifié c €

1BG03
BOUGIES ETINCELANTES
Boul150 mm 136
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JOYEUSES PAQUES




TOUS NOS PRODUITS SONT

P

JOYEUSES !
s

25652P
RECTANGLE BANDEROLE JOYEUSES PAQUES
azv 1 90x 40 mm B 24

- Joyeuses

~

JOYEUSES PAQUES
HAPPY EASTER

Vowrsissd

WAFER [WAVAYI=

25900P
BANDEROLE JOYEUSES PAQUES
AzYL_94x 30 mm D24

Vowrrgud

25008P
BANDEROLE JOYEUSES PAQUES
Azvl_oax30mm El2a

V(mwﬂ‘

25907P
RECTANGLE JOYEUSES PAQUES
azvl 61xa3mm El2a
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JOYEUSES PAQUES
HAPPY EASTER

A

'

v
v ¢ N

256495

ASSORT. JOYEUSES PAQUES

Azv L. POUSSIN 54 x 40 mm
CLOCHE 40 x 51 mm [ 24

25650P
ASSORT. JOYEUSES PAQUES
Azv L. POUSSIN 54 x 40 mm - CLOCHE 40 x 51 mm g 24

A
| J!EUS’E

oxXe

25651P

CARRE JOYEUSES PAQUES LAPIN
azv a0 mm B 24

253628

JOVYEUSES PAQUES SILHOUETTE NUAGE
Azvl_. 77x53 mm B 32
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TOUS NOS PRODUITS SONT JOYEUS ?—'SA PIPDYAEQAL;EESR

joyeuses
y Pagues *

25906P
ROND JOYEUSES PAQUES
AZY(S 35 mm B 24
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JOYEUSES PAQUES
HAPPY EASTER

*ﬁ@!ﬂ%ﬂ.
%?.;‘“ 2y
25371P 251148
OEUF JOYEUSES PAQUES RECTANGLE ONDULE JOYEUSES PAQUES
azvl. 55x 75 mm B 24 Azv 1_g2x35 mm B 24

4367P
4 CEUFS PAQUES
azv 175 x55 mm B 24

1LA04 ' 1POUO7
2 LAPINS POUSSINS COLORES
pesl Hasmm C a8 PLsL 35x 40 mm 72



TOUSNOSPRODUITSSONT FETE DES MERES - FETE DES PERES
MOTHER'S DAY - FATHER'S DAY

R

WAFER [AVARVI=

25910P 25369P
RECTANGLE BONNE FETE MAMAN COEUR BONNE FETE MAMAN
Azvl_o0x 40 mm B 24 azv 1 a2x39 mm Boa

3775AS 25718P
COEUR BONNE FETE MAMAN AROMATISE VANILLE

COEUR BONNE FETE MAMAN

£ss L.75x 70 mm 024 £27 80 ;ﬁé Ess L.75x 70 mm £'24 £%7 80

1781As 3774As

essL75x70mm D24 25780 ;aﬁa essloax30mm B 24227120 ;aﬁq
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FETE DES MERES - FETE DES PERES
MOTHER’S DAY - FATHER'S DAY

25719p
RECTANGLE BONNE FETE MAMAN
Azvl 61 x 43 mm D24 £22 120

25911P
RECTANGLE BONNE FETE PAPA
Azvl o0 x40 mm B 24

1780AS
BONNE FETE PAPA AROMATISE VANILLE

Azvl9ax30mm F24 227120 ;gé

25368P 24858

BONNE FETE PAPA OBLONG BONNE FETE
azv L 39x42 mm D24 AzvL_90x40mm Floa £22120



TOUS NOS PRODUITS SONT JOYEUX ANNIVERSAIRE
HAPPY BIRTHDAY

w
>
>—
N
<
o
L
L
<
=

JUYEUX \LQ
ANNIVERSAIRE

AL

KITJAO1

CARTE POSTALE JOYEUX ANNIVERSAIRE
Azvl_. 145 x 100 mm

PICS ANNIVERSAIRE

Azvl, 49 % 29 mm

AROMATISES VANILLE £ 30 (6+24)

==
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ANNIVERSAIRE THEMATIQUE
THEMATIC BIRTHDAY

25513p
DISQUE LICORNE
Azv (5210 mm 12

25508P 25655p
RECTANGLE LICORNE PICS LICORNE
Azv1_90 x40 mm B 24227120 azvl .49 x29 mm B 24 257120

A




TOUS NOS PRODUITS SONT

ANNIVERSAIRE THEMATIQUE
THEMATIC BIRTHDAY
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ANNIVERSAIRE THEMATIQUE
THEMATIC BIRTHDAY

25657P
DISQUE PIRATE
AZY(Z5145 mm Lho

25658P

BANDEROLE PIRATE
azvloax30mm B24 247120

84
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TOUS NOS PRODUITS SONT ANNIVERSAIRE THEMATIQUE
THEMATIC BIRTHDAY

25647P
DISQUE SIRENE
AzyZi210 mm [ 12

25648P
BANDEROLE SIRENE
azvl94x30 mm B 2427120

A

WAFER WAVARYIS
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RECETTES

DE LAURENT LE DANIEL

EBENE

Recette pour 1 cadre 40 X 60 cm (50 parts environ)

Biscuit Sacher :

Mousse chocolat caramel :

Mélanger 340 grammes de péate d’amandes avec
270 grammes de sucre glace. Détendre avec 280 grammes
de jaunes d’'oeufs et 1656 grammes d’oeufs entiers. Lorsque la
pdte est bien homogéne monter en vitesse rapide pendant
8 minutes et en vitesse moyenne pendant 5 minutes.
Dans une autre cuve, monter bien ferme, 400 grammes
de blancs d’oeufs avec 165 grammes de sucre semoule.
Mélanger les deux masses en incorporant le mélange
tamisé de 135 grammes de farine et 135 grammes de
cacao en poudre. Avant la fin du mélange, prélever un
peu de masse pour la mélanger avec 135 grammes de
beurre fondu chaud (50 degrés).

Bien mélanger le fout, délicatement, et étaler sur deux
plagues 40 X 60 munies d’'une feuille de papier cuisson,
raison de 1 kg par plague. Cuire a 190 degrés, four ventilé,
pendant 10 minutes environ.

Praliné Croustillant : .
Fondre 160 grammes de chocolat au lait & 45 degrés.
Ajouter 800 grammes de praliné. Mélanger et ajouter
délicatement 400 grammes de chutes de crépes dentelles.
Etaler aussitot au fond d’un cadre 40 X 60, sur une feuille
de papier ou plastique.

Déposer une feuille de biscuit dessus.

Imbibage : ,
Réaliser un sirop de sucre avec 200 grammes de sucre
ef 140 grammes d’eau. Refroidir et ajouter 320 grammes
d’eau, 110 grammes de cacao en poudre et 50 grammes
de liqueur de cacao.

Fondre 270 gramme de sucre semoule et décuire avec
990 grammes de creme liquide & 35 %.

Réaliser une créme anglaise avec 180 grammes de jaunes
d’'oeufs avec ce mélange.

Verser cette creme anglaise encore chaude, sur 900
grammes de chocolat 65 % de cacao et réaliser une
émulsion parfaite. Au besoin, mixer.

Ajouter délicatement 1250 grammes de créme fouettée
texture «yaourt».

Montage et décor : .
Etaler la moitié de la mousse au chocolat dans le cadre
préparé avec le praliné croustillant et la feuille de biscuit.
Repositionner la seconde feuille, sans oublier de I'imbiber.
Verser I'autre moitiée et étaler sur toute la surface.
Laisser refroidir quelques instants et dessiner des vagues
avec une cuillere a soupe sur la surface. Surgeler.
Démouler, couper les entremets et/ou les petits gateaux
individuels. Décorer avec des gouttes de caramel au
beurre salé.




Recettfe pour 3 vacherins de 6 personnes

Meringue Francaise :

Monter trés ferme 360 grammes de blancs d’oeufs avec
240 grammes de sucre semoule.

Ajouter 360 grammes de sucre glace.

Dresser trois spirales de 16 cm de diameétre et les reste en
grosses gouttes pour le décor.

Cuire a 90 degrés en four ventilé pendant Th30.

Créme glacée Vanille :

Infuser 14 grammes de gousses de vanille dans
140 grammes d’eau.

Peser I'eau aprés l'infusion & 75 grammes précisement.
Chauffer 1235 grammes de lait enfier et incorporer
76 grammes de lait en poudre avant 20 degrés en fouettant
énergiquement, voir en mixant. Ajouter I'eau avec la vanille.
Ajouter encore 120 grammes de glucose atomisé,
210 grammes de sucre semoule et 30 grammes de sucre
inverti avant 25 degrés.

Ajouter 70 grammes de jaunes d'oeufs avant 30 degrés
et 170 grammes de beurre avant 40 degrés. Incorporer 15
grammes d'émulsifiant spécial glaces & 40 degrés. Monter
I'ensemble & 85 degrés en mixant sans arrét. Débarrasser
dans un récipient frés propre.

Refroidir rapidement et laisser 24 heures & une température
de + 4 degrés avant de turbiner.

NB : La précision des pesées et le strict respect de la
procédure, ainsi que le respect de I'utilisation des bonnes
matiéres premieres précisées, donneront un résultat parfait.
Dans le cas contraire, la recette pourra présenter des
défauts d’équilibre.

RECETTES
DE LAURENT LE DANIEL

Sorbet Framboise :

Réaliser un sirop avec 560 grammes d'eau, 276 grammes
de sucre, 160 grammes de glucose atomisé et 12 grammes
de stabilisants & sorbet. Porter & ébullition et couvrir aussitot.
Laisser refroidir et ajouter 1000 grammmes de pulpe de
framboise.

Laisser reposer une nuit au froid positif. Turbiner.

Montage et décor :

Poser un disque de meringue au fond d’un cercle de
5 cm de haut.

Dresser le sorbet framboise fraichel enturbiné & moitié du
cercle. Remettre au froid négatif.

Dresser ensuite la creme glacée vanille jusqu’en haut
du cercle. Remettre au froid de préférence, méme en
surgélation.

Démouler.

Disposer des gouttes de meringue tout autour en les collant
avec un peu de créme glacée.

Dresser la créme glacée et le sorbet & la poche sur le
dessus pour finaliser le décor.
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